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Chéteau Cruzeau
Appellation Saint-Emilion Grand Cru
Millésime 2016

Propriétaire / exploitant :

Appellation :

Nom du vin :

Millésime :

Superficie de la propriété :
Superficie en production :
Terroir :

Age moyen des vignes :

Vendanges :
Vinification :
Ecoulages :

Assemblage :

Elevage :

Mise en bouteille :

Dégustation :

GFA Vignobles LUQUOT
152, avenue de I'Epinette — 33500 LIBOURNE

Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Cruzeau

2016

7ha 37a

7ha 37a dont 4ha 84a pour le chateau Cruzeau
Sables grossiers

34 ans

Du 27 septembre au 11 octobre 2016
Vendanges manuelles en cagettes / tri au chai

Cuves en acier inoxydable,
thermorégulées chaud/froid

Du 4 novembre au 9 novembre 2016
Durée de macération : 4 semaines

85% merlot, 15% cabernet franc

16 mois en barriques
10% barriques neuves,
50% barriques 1 vin,
40% cuves

Au chéteau, en juillet 2018

: 32000 bouteilles

La robe est rubis, sombre et brillante.

Nez complexe, toasté, grillé et fruits frais (cerise).

En bouche l'attaque est ronde, souple.

Les tanins sont sucrants. Puissance tannique fondue.
La finale est soyeuse. Finesse aromatique.
Gourmand.

GFA Vignobles LUQUOT

152 avenue de I'Epinette - 33500 LIBOURNE
0557511895

vignoblesluquot@orange.fr
chateau-cruzeau.com



